Foodservice Consulting Group
Argentina

consultoria & capacitacion

Fijacion de Precios en Gastronomia

Nos proponemos:

Qué todos los participantes aprendan a fijar adecuadamente los precios de los platos que
ofrecen.

Qué realicen el costeo de toda la carta de su establecimiento con nuestro asesoramiento y
tutoria.

Objetivos:

Analizar las herramientas tedricas para la correcta fijacién de precios.

Aplicar los conceptos tedricos en la realizacién de cada una de las acciones necesarias
sobre los datos reales de su negocio.

Identificar los pasos y procedimientos necesarios para un adecuado costeo de las recetas y
su consecuente fijacion de precios.

Guiar y supervisar a cada participante para el costeo de sus recetas y la adecuada fijacion
de los precios de su carta.

Destinatarios:
Propietarios, gerentes, y responsables del drea en restaurantes, bares, hoteles y todo tipo de
establecimientos con servicio de alimentos y bebidas.

Contenidos:

Costos Gastrondmicos. Origen. Clasificacién.
Circuito de Control de costos.

Costeo de recetas. Receta standard.

Factor de Correccidn

Estados de resultados. Punto de equilibrio.
Método de Fijacidn de precios.

Precio minimo. Mejor precio. Precio de referencia.

Metodologia:

Este curso contiene segmentos de exposicién tedrica como fundamentacion y justificacion
de las actividades practicas para aplicacion de dichos conceptos.

La actividad predominante de este programa es practica, durante estos momentos los
asistentes realizaran las acciones necesarias para la fijacién de los precios de su carta,
trabajando sobre los datos de su establecimiento, supervisados y asesorados por el
capacitador.
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e Serd fundamental la actividad de cada participante entre un encuentro y otro,
continuando con las acciones iniciadas en cada jornada para llegar al nuevo encuentro con
la documentacion en orden para seguir adelante.

e Paralograr los objetivos propuestos se requerira de los participantes compromiso y
continuidad con las tareas para cumplimentar cada paso del proceso.

e (Cada participante podra trabajar con la informacién correspondiente a su negocioy en la
produccidn de sus propios resultados.

Capacitador:

Jorge Ramallo, Director de Foodservice Consulting Group.
Coordinadora General:

Lic. Andrea Vitola, Directora de Capacitacion.

Informacion General:

Duracion: 12 horas, en 4 encuentros de 3 hs.
Horario: Lunes de 18 a 21 hs.

Fechas: del 6/6 al 4/7

Arancel: $670 + IVA, por participante.

Consultar bonificaciones por mds de un participante del mismo establecimiento

Lugar:
Instituto Torrealta. Sdnchez de Bustamante 1220. CABA

PARA MAYOR INFORMACION:

Comunicarse con capacitacion@foodservicegroup.com.ar, o con la Lic. Andrea Vitola al teléfono
54 11 153- 653-0948.
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