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Soluciones en Capacitación para Hotelería y Gastronomía  

 

NUESTROS CURSOS  

FOODSERVICE CONSULTING GROUP PRESENTA  

SUS CAPACITACIONES DEL SEGUNDO CUATRIMESTRE  

PARA LA CONDUCCIÓN Y EL PERSONAL DE  

EMPRESAS HOTELERAS Y GASTRONÓMICAS  

Charla Gratuita:  

Gestionar los RRHH en Hotelería y Gastronomía  

Lic. Andrea Vitola  

Martes 20/09  

15 a 17 hs  

 

El desafío de la conducción: hacer que las cosas sucedan.  

Lic. Andrea Vitola  

Martes 18 a 21 hs  

20/9 al 18/10  

  

Claves para abrir un restaurante.  

Jorge Ramallo/Andrea Vitola  

Jueves de 18 a 21hs  

22/09 al 10/11  

Fijación de Precios en Gastronomía  

Jorge Ramallo  

 

Lunes 18 a 21 hs  

26/9 al 13/10  

Porqué es tan importante pensar en el cliente.  

Lic. Andrea Vitola  

Jueves 18 a 21hs  

25/10 y 1/11  

 

  

Con las mismas temáticas y contenidos de los anteriores nuestros cursos in company están 

pensados para adecuarse a las necesidades de cada una de las empresas . 

Son a medida, ya que los diferentes módulos pueden articularse, integrarse o modificarse 

para abarcar los contenidos que cada establecimiento requiere para su personal.  

Si usted desea capacitar a su personal, estamos a su disposición para asesorarlo ya sea en 

Buenos Aires, en el interior del país o en exterior, armando una propuesta acorde a sus 

necesidades de capacitación y a las características de su establecimiento  

 
 

Talleres de Capacitación y Motivación  
 
 

En este tipo de propuestas trabajamos en modalidad de taller con el personal del 

establecimiento sobre temáticas específicas, con una duración acotada de 2 hs, para lograr 

la internalización y profundización de aquellos conceptos que favorecen la integración y la 

formación del equipo al mismo tiempo que son una excelente alternativa para la motivación 

el personal.  

Trabajo en Equipo ï Comunicación ï Cambio Organizacional  

 

Curso Formación Profesional de Camareros en su restaurante  

Más información  

 

Estamos a su disposición para responder a sus consultas.  

Por mail: capacitacion@foodservicegroup.com.ar  

O al: 11 153 653 0948  

 

CAPACITACIÓN IN  COMPANY  

Si no desea recibir más novedades de Foodservice Consulting Group haga clic aquí  
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Soluciones en Capacitación para Hotelería y Gastronomía  

 

NUESTROS CURSOS  

FOODSERVICE CONSULTING GROUP PRESENTA  

SUS CAPACITACIONES DEL SEGUNDO CUATRIMESTRE  

PARA LA CONDUCCIÓN Y EL PERSONAL DE  

EMPRESAS HOTELERAS Y GASTRONÓMICAS  

Charla Gratuita:  

Gestionar los RRHH en Hotelería y Gastronomía  

Lic. Andrea Vitola  

Martes 20/09  

15 a 17 hs  

 

El desafío de la conducción: hacer que las cosas sucedan.  

Lic. Andrea Vitola  

Martes 18 a 21 hs  

20/9 al 18/10  

  

Claves para abrir un restaurante.  

Jorge Ramallo/Andrea Vitola  

Jueves de 18 a 21hs  

22/09 al 10/11  

Fijación de Precios en Gastronomía  

Jorge Ramallo  

 

Lunes 18 a 21 hs  

26/9 al 13/10  

Porqué es tan importante pensar en el cliente.  

Lic. Andrea Vitola  

Jueves 18 a 21hs  

25/10 y 1/11  

 

  

Con las mismas temáticas y contenidos de los anteriores nuestros cursos in company están 

pensados para adecuarse a las necesidades de cada una de las empresas . 

Son a medida, ya que los diferentes módulos pueden articularse, integrarse o modificarse 

para abarcar los contenidos que cada establecimiento requiere para su personal.  

Si usted desea capacitar a su personal, estamos a su disposición para asesorarlo ya sea en 

Buenos Aires, en el interior del país o en exterior, armando una propuesta acorde a sus 

necesidades de capacitación y a las características de su establecimiento  

 
 

Talleres de Capacitación y Motivación  
 
 

En este tipo de propuestas trabajamos en modalidad de taller con el personal del 

establecimiento sobre temáticas específicas, con una duración acotada de 2 hs, para lograr 

la internalización y profundización de aquellos conceptos que favorecen la integración y la 

formación del equipo al mismo tiempo que son una excelente alternativa para la motivación 

el personal.  

Trabajo en Equipo ï Comunicación ï Cambio Organizacional  

 

Curso Formación Profesional de Camareros en su restaurante  

Más información  
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Más información  

 

Estamos a su disposición para responder a sus consultas.  
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Curso Formación Profesional de Camareros en su restaurante  

Más información  

 

Estamos a su disposición para responder a sus consultas.  

Por mail: capacitacion@foodservicegroup.com.ar  

O al: 11 153 653 0948  

 

CAPACITACIÓN IN  COMPANY  

Si no desea recibir más novedades de Foodservice Consulting Group haga clic aquí  

http://www.foodservicegroup.com.ar
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